
 

COMUNICATO STAMPA 

 LE DOGANE AL FESTIVAL DELL’ENOGASTRONOMIA DI LECCE:  
FOCUS SULLE FRODI OLEARIE  

Lecce, 15 febbraio 2019 – La Direzione Interregionale dell’Agenzia Dogane e Monopoli 

(ADM) di Bari, sarà presente con un proprio stand alla seconda edizione di EGO Enogastro 

Orbite. che si terrà a Lecce dal 17 al 19 febbraio. 

Grazie all’intervento di qualificati funzionari, saranno illustrate le attività svolte 

quotidianamente dall’Agenzia per la lotta alla contraffazione e per la tutela del made in Italy 

dell’olio d’oliva. 

Il 17 febbraio, alle 17,30, si terrà presso il chiostro dei Domenicani il convegno “Olio e 

Contraffazione” nel corso del quale funzionari esperti dell’Agenzia effettueranno prove 

dimostrative sui metodi utilizzati per il controllo delle frodi olearie.  

Il giorno successivo, 18 febbraio alle ore 15,45, presso la sala Costellazioni - Portico si terrà 

la Masterclass “Dall’analisi sensoriale all’olio in cucina”, alla quale parteciperanno funzionari 

del laboratorio chimico ADM di Bari, che saranno a disposizione per qualsiasi chiarimento in 

merito al riconoscimento dei pregi e difetti dell’olio di oliva.  

Al fine di fornire ai produttori e agli utenti finali tutte le informazioni necessarie per la tutela e 

la sicurezza della salute dei cittadini, i chimici del laboratorio ADM di Bari saranno a 

disposizione presso lo stand, per tutta la durata del Festival, con un desk espositivo per le 

analisi sensoriali relative all’olio di oliva.  

I visitatori potranno assistere e partecipare al panel test (strumento utilizzato dal laboratorio 

per valutare e certificare le caratteristiche organolettiche dell’olio), attraverso la prova 

olfattiva, che fornirà i primi strumenti per l’individuazione delle qualità dell’olio. 

 


